Gmina i Miasto Szadek

ul. Warszawska 3

98-240 Szadek

Tel. 43 821 50 04

urzad@ugimszadek.pl
 ( pełna nazwa zamawiającego)
ZAPRASZA DO ZŁOŻENIA OFERTY CENOWEJ NA ZADANIE PN.:

„Zakup i dostawa urządzeń, sprzętu i wyposażenia do kuchni i stołówek szkolnych: Zespołu Szkoły Podstawowej i Publicznego Gimnazjum w Szadku, 

Szkoły Podstawowej w Prusinowicach, 

Szkoły Podstawowej w Krokocicach, gm. Szadek

  w ramach realizacji wniosku o zwiększenie części oświatowej subwencji ogólnej z 0,4% rezerwy w roku 2015 z tytułu wyposażenia stołówek w szkołach podstawowych                  i gimnazjach”.

1.Opis przedmiotu zamówienia: 
Zakup i dostawa urządzeń, sprzętu i wyposażenia do kuchni i stołówek szkolnych: Zespołu Szkoły Podstawowej i Publicznego Gimnazjum w Szadku, Szkoły Podstawowej   w Prusinowicach, Szkoły Podstawowej w Krokocicach, gm. Szadek

Szczegółowy opis poszczególnego urządzenia, sprzętu i wyposażenia oraz ich ilość znajduje się w zestawieniu tabelarycznym. 
	L.p.
	Rodzaj urządzenia / sprzętu/ wyposażenia
	Ilość

	ZESPÓŁ SZKOŁY PODSTAWOWEJ I PUBLICZNEGO GIMNAZJUM 

W SZADKU

	1
	Pojemnik termoizolacyjny
-lekki
-nie wymaga stosowania uszczelek

-nośność 37-39 kg

-wymiary zewnątrz: 680-700 x 390-410 x 280-310 mm

-wymiary wewnątrz: 530-550 x 320-340 x 205-225 mm

-pojemność 37-39 L

-z 3 pojemnikami (duży, średni, mały)


	1



	2
	Kotleciarka elektryczna
-obudowa ze stali nierdzewnej

-w zestawie przystawka do zmiękczania mięsa wołowego i wieprzowego

-prędkość zespołów noży zmiękczających 65-85 obr./min

-silnik chłodzony wbudowanym wentylatorem

Parametry:                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                      -wymiary zewnętrzne (mm): 450-480 x 205-235 x(H) 415-445                                                                                                                     - moc (W): 345-355                                                                                                                                   napięcie (V): 230
Przystawka do mięsa drobiowego                                                                          -obudowa ze stali nierdzewne                                                                                                  -2 wałki ugniatające z polipropylenu
	1

1

	3
	Mieszałka planetarna
-do lekkich ciast i ubijania piany
-w komplecie dzieża o pojemności 10-12 L oraz zestaw trzech końcówek

części mające bezpośredni kontakt z żywnością wykonane są ze stali nierdzewnej

-dzieża zawieszona na ruchomych ramionach

-osłona bezpieczeństwa

-dzieża wyjmowana


	1

	4
	Talerz głęboki
Parametry:
-średnica: 230 mm
Opis:
-porcelana gładka, biała

-przystosowany do użytkowania w kuchence mikrofalowej

-przystosowany do mycia w zmywarkach
	54

	5
	Talerz płytki
Parametry:
-średnica: 250 mm
Opis:
-porcelana gładka, biała
-przystosowany do użytkowania w kuchence mikrofalowej

-przystosowany do mycia w zmywarkach

	54

	6
	Talerz deserowy 

Parametry:
-średnica: 195 mm
Opis:
-porcelana gładka, biała

-przystosowany do użytkowania w kuchence mikrofalowej

-przystosowany do mycia w zmywarkach


	54

	SZKOŁA PODSTAWOWA W PRUSINOWICACH

	7
	Termos nierdzewny 33-37 L  z kranem

-nierdzewny termos z wkładem 
-termos posiada atest Państwowego Instytutu Higieny
	1

	8
	Garnek wysoki 35-37 L z pokrywą
-materiał-stal nierdzewna

-zbudowany z wielowarstwowego dna kapsułowego, z pokrywką
Parametry 
-średnica:358-363 mm
 -wysokość:358-363 mm

-pojemność:35-37 L
	1

	9
	Podstawa pod garnek
-podstawa ze stali nierdzewnej z nóżkami z plastyku, aby nie rysowały blatu 
Wymiary:
-długość: 49-52 cm

-szerokość: 27-30cm

-wysokość: 2-4 cm
	1

	10
	Patelnia stalowa z powłoką teflonową 30-34 cm
-patelnia wykonana jest ze stali nierdzewnej pokrytej powłoką teflonową
Wymiary:

 -średnica: 30-34 cm
	1

	11
	Zestaw noży kutych 6 sztuk (pokrowiec w komplecie)
-nóż kuchenny 19-21 cm 

-widelec 17-19 cm 

-nóż do chleba 19-21 cm 

-nóż do oddzielania 14-16 cm 

-nóż do mięsa 19-21cm 

-stalka 24-26 cm 

-twardość ostrza 52-54 HRC

-noże wykonane są z kutego pręta stalowego


	1

	12
	Talerz głęboki
Parametry:
-średnica: 230 mm
Opis:
-porcelana gładka, biała

-przystosowany do użytkowania w kuchence mikrofalowej

-przystosowany do mycia w zmywarkach


	102

	13
	Talerz płytki
Parametry:
-średnica: 250 mm
Opis:
-porcelana gładka, biała
-przystosowany do użytkowania w kuchence mikrofalowej

-przystosowany do mycia w zmywarkach

	102

	14
	Talerz deserowy 

Parametry:
-średnica: 195 mm
Opis:
-porcelana gładka, biała

-przystosowany do użytkowania w kuchence mikrofalowej

-przystosowany do mycia w zmywarkach
	102

	15
	Łyżka stołowa
Parametry:
-długość - L: 188-193 mm

-materiał wykonania: stal nierdzewna
	102

	16
	Widelec stołowy
Parametry:
-długość - L: 193-198 mm

-materiał wykonania: stal nierdzewna
	102

	17
	Nóż stołowy
Parametry:
-długość - L: 228-233 mm

-materiał wykonania: stal nierdzewna
	102

	18
	Łyżeczka do herbaty
Parametry:
-długość - L: 138-143 mm

-materiał wykonania: stal nierdzewna
	102

	19
	Kubek szklany z uchem
-pojemność 250 ml

-wykonany z ciemnego, hartowanego szkła tzw. duralex
	102

	SZKOŁA PODSTAWOWA W KROKOCICACH

	20
	Stół przyścienny z dolną półką nierdzewny
Parametry:
-wysokość - H: 845-855 mm
-głębokość - D: 595-605 mm
-szerokość - W: 1495-1505 mm
-materiał wykonania: stal nierdzewna
-konstrukcja: skręcana
-ilość półek: 1 szt
	1

	21
	Termos nierdzewny 33-37 L  z kranem

-nierdzewny termos z wkładem 
-termos posiada atest Państwowego Instytutu Higieny
	1

	22
	Garnek wysoki 35-37 L z pokrywą
-materiał-stal nierdzewna

-zbudowany z wielowarstwowego dna kapsułowego, z pokrywką
Parametry 
-średnica:358-363 mm
 -wysokość:358-363 mm
-pojemność:35-37 L

	1

	23
	Podstawa pod garnek
-podstawa ze stali nierdzewnej z nóżkami z plastyku, aby nie rysowały blatu 
Wymiary:
-długość: 49-52 cm

-szerokość: 27-30cm

-wysokość: 2-4 cm

	3

	24
	Patelnia stalowa z powłoką teflonową 30-34 cm
-patelnia wykonana jest ze stali nierdzewnej pokrytej powłoką teflonową
Wymiary:

 -średnica: 30-34 cm
	1

	25
	Zestaw noży kutych 

6 sztuk (pokrowiec w komplecie)
-nóż kuchenny 19-21 cm 

-widelec 17-19 cm 

-nóż do chleba 19-21 cm 

-nóż do oddzielania 14-16 cm 

-nóż do mięsa 19-21cm 

-stalka 24-26 cm 

-twardość ostrza 52-54 HRC

-noże wykonane są z kutego pręta stalowego

	1

	26
	Deska do krojenia 
Parametry:

-kolor: zielony, czerwony, niebieski

-głębokość - D: 290-310 mm

-szerokość - W: 440-460 mm

-materiał wykonania: polietylen
	3

	27
	Frytkownica elektryczna podwójna ze stali nierdzewnej
· pojemność: 2 x 3,9-4,1 L
- 2 komorowa
- niezależne zasilanie każdej komory
- obudowa i pokrywa wykonane ze stali nierdzewnej
- element sterujący, ze stali nierdzewnej
- termostat bezpieczeństwa - ochrona przed przegrzaniem
Parametry:
-zasilanie: 230 V.
-moc: 2 x 1,9-2,1 kW.
-wymiary: 430-440 x 395-405 x 310-320 (h) mm
	1

	28
	Talerz głęboki
Parametry:
-średnica: 230 mm
Opis:
-porcelana gładka, biała

-przystosowany do użytkowania w kuchence mikrofalowej

-przystosowany do mycia w zmywarkach


	60

	29
	Talerz płytki
Parametry:
-średnica: 230 mm
Opis:
-porcelana gładka, biała
-przystosowany do użytkowania w kuchence mikrofalowej

-przystosowany do mycia w zmywarkach
	60

	30
	Talerz deserowy 

Parametry:
-średnica: 195 mm
Opis:
-porcelana gładka, biała

-przystosowany do użytkowania w kuchence mikrofalowej

-przystosowany do mycia w zmywarkach
	48

	31
	Łyżka stołowa
Parametry:
-długość - L: 188-193 mm
-materiał wykonania: stal nierdzewna
	48

	32
	Widelec stołowy
Parametry:
-długość - L: 193-198 mm
-materiał wykonania: stal nierdzewna
	48

	33
	Nóż stołowy
Parametry:
-długość - L: 228-233 mm
-materiał wykonania: stal nierdzewna
	48

	34
	Łyżeczka do herbaty
Parametry:
-długość - L: 138-143 mm
-materiał wykonania: stal nierdzewna
	48

	35
	Kubek szklany z uchem
-pojemność 250 ml

-wykonany z ciemnego, hartowanego szkła tzw. duralex
	48

	Razem ilość/ wartość
	1407


Przedmiot zamówienia realizowany jest w ramach wniosku o zwiększenie części oświatowej subwencji ogólnej z 0,4% rezerwy w roku 2015 z tytułu wyposażenia stołówek w szkołach podstawowych                        i gimnazjach.

W szczegółowym opisie urządzenia / sprzętu / wyposażenia mogą występować nazwy własne, znaki towarowe lub mogą być podane niektóre charakterystyczne dla producenta wymiary oraz parametry. Nie są one wiążące i można dostarczyć elementy równoważne, które posiadają co najmniej takie same lub lepsze normy, parametry techniczne, jakościowe, funkcjonalne, będą tożsame tematycznie i o takim samym przeznaczeniu oraz nie obniżą określonych w opisie przedmiotów zamówienia standardów. 

Wykonawca zobowiązany jest w takim przypadku wykazać, że dostarczone przez niego artykuły spełniają wymagania określone przez zamawiającego, w związku z czym musi złożyć w ofercie szczegółową specyfikację oferowanego asortymentu celem potwierdzenia zgodności z niniejsza specyfikacją oraz wypełnić i załączyć do oferty Załącznik nr 1, tj. tabelę równoważności.

Zamawiający wymaga dostarczenia do wskazanych placówek szkolnych urządzeń, sprzętów i wyposażenia z wniesieniem we wskazane przez przedstawicieli placówek miejsce. Dostawa przedmiotu zamówienia nastąpi na koszt i ryzyko Wykonawcy.

Zamawiający wymaga załączenia do oferty dokumentów potwierdzających (atestów, certyfikatów Państwowego Zakładu Higieny).

Zamawiający wymaga, aby Wykonawca załączył do oferty dokumenty zawierające informacje dotyczące typu oraz parametrów technicznych oferowanego sprzętu lub urządzenia gastronomicznego. 

Dostarczone urządzenia, sprzęty, wyposażenie muszą być fabrycznie nowe (nie pochodzące z ekspozycji     i wystaw), wysokiej jakości, spełniać wymagane polskim prawem normy, spełniać wymogi Sanepidu, BHP, przeciwpożarowe, posiadać dokumenty dopuszczające do obrotu na terenie Rzeczpospolitej Polskiej, być sprawne technicznie i spełniać warunki techniczne i gwarancji.

Wszystkie urządzenia, sprzęty, wyposażenie muszą być wykonane zgodnie z wymogami stawianymi przez przemysł gastronomiczny oraz właściwe instytucje powołane do sprawowania nadzoru nad warunkami sanitarno-epidemiologicznymi w obiektach zbiorowego żywienia, spełniać wymagania GHP (Dobrej Praktyki Higienicznej) i systemu HACCP oraz posiadać niezbędne świadectwa, certyfikaty i atesty,   w tym deklarację zgodności CE. 

Wykonawca zobowiązuje się dostarczyć wraz z urządzeniami i sprzętem podpisany dokument gwarancji, określający w szczególności przedmiot i zakres gwarancji oraz terminy wymiany towaru na wolny od wad i/lub termin usunięcia wad. 

Wykonawca wraz z każdym urządzeniem gastronomicznym dostarczy ponadto opis techniczny urządzenia, warunki eksploatacji, certyfikaty, aprobaty techniczne, deklaracje zgodności, świadectwa bezpieczeństwa itp. – o ile są wymagane odnośnymi przepisami.

Zastawa stołowa i sztućce muszą być tego samego wzoru, rodzaju 

2. Wymagany termin realizacji przedmiotu zamówienia: 

do dnia 21 grudnia 2015r. 
3.Przy wyborze oferty do realizacji, zamawiający będzie kierował się kryterium:

cena – 100 %

4. Opis sposobu obliczenia ceny w składanej ofercie:

Cena powinna zawierać:

1) wartość dostawy* /usługi*/roboty budowlanej* określoną w oparciu o przedmiot zamówienia,

2) obowiązujący podatek od towarów i usług VAT.

3) Cena podana przez Wykonawcę za świadczoną usługę, dostawę, robotę budowlaną* jest obowiązująca przez okres ważności umowy i nie będzie podlegała waloryzacji w okresie jej trwania.

5. Zamawiający wybierze najkorzystniejszą ofertę oraz spełniającą wszystkie wymagane warunki.

6. Opis sposobu przygotowania oferty:

1) Należy ją złożyć w formie pisemnej, faksem lub przy pomocy poczty elektronicznej,

2)  Cena  w złożonej ofercie ma być podana cyfrowo i słownie. 
Wynagrodzenie z tytułu wykonania umowy płatne będzie w terminie 30 dni od dnia prawidłowo dostarczonej faktury VAT do siedziby Zamawiającego. Za termin płatności przyjmuje się dzień obciążenia rachunku bankowego Zamawiającego. Zapłata wynagrodzenia nastąpi na rachunek bankowy wskazany na fakturze VAT.
7. Miejsce i termin złożenia oferty:

1)Ofertę należy złożyć zgodnie z wybranym sposobem w terminie do dnia 30.11.2015r., do godz. 12.00               w siedzibie Urzędu Gminy i Miasta Szadek, ul. Warszawska 3, 98-240 Szadek, tel. 43 821 50 04,                fax. 43 821 57 73, e-mail: urzad@ugimszadek.pl 

2) Oferta otrzymana przez Zamawiającego po terminie podanym powyżej zostanie Wykonawcy zwrócona.

3) Oferty złożone przez Wykonawców są jawne. Na żądanie zainteresowanych osób będą one udostępnione w siedzibie Zamawiającego.

8. Osobami uprawnionymi do kontaktów z Wykonawcami są:

Sławomir Gliński tel. 43 8215 017

 ( imię i nazwisko, nr tel.)
9. Informacje dotyczące zawierania umowy.

Umowa musi zawierać wszystkie uwarunkowania złożonej propozycji cenowej.*







                         ….............................................

                                                                                                     (data i podpis zamawiającego)

· niepotrzebne skreślić/wpisywać, jeżeli dotyczy
